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Ein Muskateller voller Ausdruck und Eleganz: In der Nase verführt 
er mit feiner Muskatnote und einem Hauch von Holunderblüte. 
Am Gaumen zeigt er sich kraftvoll und zugleich frisch, mit lebendiger 
Struktur und vielschichtigem, anhaltendem Abgang. Ein charmanter 
Wein – ideal als Aperitif und perfekter Einstieg in genussvolle Momente.

GELBER MUSKATELLER
KLASSIK

Jahrgang:

Rieden:

Boden:
(Hauptsächlich)

Werte:

Ausbau:

2025

Alk: 11,5 % vol,   Säure: 5,8g/l,     
Restzucker: 2,6 g/l

Klassisch steirische Vinifikation, 
Ausbau im Stahltank

Lagerpotential: 2028

Verschiedene Lagen im
Steirischen Vulkanland

Mittelschwere, kalkfreie Böden
aus Eruptionsverwitterungsgestein.

Nennvolumen: 75 cl

EAN-Flasche: 912003356400-1

Allergene: Sulfite

EAN 6er Karton: 912003356777-4

Sehr Sortentypisch, kühle Aromatik mit eleganter
Muskatnote, Mandarinenschale, ausgesprochen 
rund und harmonisch, facettenreicher Abgang.

Ausgeprägte Muskateller-Charakteristik, typisch traubig,
zarte Mandarine; am Gaumen sehr stoffig, balancierte 
Säure, angenehme Würze im Abgang.

Sehr Sortentypisch, traubig, zarte Muskatnote; 
am Gaumen jahrgangstypisch rund und harmonisch,
angenehme Säure; fruchtiger Nachhall. Optimal als Aperitifwein.

Ausgeprägte Muskateller-Charakteristik, traubig, 
Muskatnuss und Mandarinenschale;
Saftig und elegant, gut integrierter Säurebogen; 
fruchtiger Nachhall. Optimal als Aperitifwein.

Ausgeprägte Muskateller-Charakteristik, traubig, 
elegante Muskatnote, Holunderblüte;
Grapefruit, feine Würzigkeit, angenehme Säure,
facettenreich im Abgang. Optimal als Aperitifwein.

Schöne Muskateller-Charakteristik, traubig, 
Muskatnuss und Mandarine;
feine Würzigkeit, balanciertes Säurespiel,
feine Muskateller-Frucht im Nachhall. 
Optimal als Aperitifwein.

Schöne Muskateller-Charakteristik, feine Muskatnote,
Holunderblüte und Zitrusfrucht;
feine Würzigkeit, saftiges Säurespiel,
feine Muskateller-Frucht im Nachhall. 
Optimal als Aperitif!

Sortentypisch feine Muskateller-Charakteristik,
Holunderblüte und Mandarine; feinwürzig,
vielschichtiger Abgang.
Optimal als Aperitif!


