
Finalist

Jahrgang:

Rieden:

Boden:

Werte:

Ausbau:

2025

Aunberg: 280m bis 320m Seehöhe
Südost- und Südwesthänge

Mittelschwerer kalkhältiger 
Kulturboden, aus feinen Tertiär-
sedimenten.

Alk: 13,0 % vol,   Säure: 5,7 g/l,     
Restzucker: 2,4 g/l

12 Stunden Maischestandzeit,
Ausbau im Stahltank, längere
Reifezeit auf der Feinhefe.

Weinhof Platzer,  Pichla 25,  A-8355 Tieschen
platzer@weinhof-platzer.atTel: 03475/2331 Fax: +4,  

Lagerpotential: 2030+

Ausdrucksstark in der Nase mit reifer Stachelbeere und 
Passionsfrucht, dazu feine Würze. Am Gaumen saftig, 
mit guter Substanz und klarer Mineralität. Der Abgang 
ist präzise und feinwürzig. 

In der Nase typisch nach Stachelbeere und 
Ribisel, am Gaumen sehr kräftig mit großer 
Extraktfülle,  sehr komplexer Wein, lang im Abgang.

Nennvolumen: 75 cl

In der Nase kraftvoll nach Ribisel und Ingwer,
grünblättrig, gelber Paprika, am Gaumen saftig
und feingliedrig, viel Substanz und Komplexität,
lang im Abgang.

EAN-Flasche: 912003356417-9

Allergene: Sulfite

EAN 6er Karton: 912003356793-4

Sehr würzig, gelber Paprika und Pfefferschoten,
Anklänge von Ribisel; am Gaumen mit kräftiger
Struktur, enorme Extraktfülle, tolles Lagerpotential.

In der Nase gelber Paprika, Ribisel und Stachelbeere,
am Gaumen mit kraftvoller Struktur, viel Substanz,
zarte Mineralik, feinwürziger Nachhall, tolles Potential.

Sehr würzig, Stachelbeere und Paprika;
am Gaumen mit kraftvoller Struktur und großer
Extraktfülle, zarte Mineralik, auch im Abgang viel Würze.

RIED AUNBERG
SAUVIGNON BLANC

VULKANLAND STEIERMARK DAC

Feinwürzig, Stachelbeere und Passionsfrucht;
am Gaumen saftig mit toller Extraktfülle, 
viel Substanz, zarte Mineralik im Abgang.

In der Nase gelber Paprika, würzig, zart nach Ribisel;
kraftvolle Struktur, feine Extraktfülle,
komplexer Wein, auch im Abgang mit feiner Würzigkeit.

In der Nase ausdrucksstark, Paprika und Pfefferschoten, 
kraftvolle Struktur, füllig und komplex,
zarte Mineralik, auch im Abgang mit feiner Würzigkeit.


