
Jahrgang:

Werte:

Ausbau:

2025

Alk: 12,5 % vol,   Säure: 6,0 g/l,     
Restzucker: 3,4 g/l

Klassisch steirische Vinifikation, 
Ausbau im Stahltank

Weinhof Platzer,  Pichla 25,  A-8355 Tieschen
platzer@weinhof-platzer.atTel: 03475/2331 Fax: +4,  

Lagerpotential: Bis 2030

WEISSBURGUNDER
KLASSIK

In der Nase Noten von reifer Birne und feinem Biskuit. 
Am Gaumen harmonisch, mit elegantem Fruchtschmelz und 
ausgewogener Struktur. Vielseitiger Speisenbegleiter mit klarer,
präziser Stilistik.

EAN-Flasche: 912003356401-8

Allergene: Sulfite

EAN 6er Karton: 912003356778-1

Hochreif geernteter Pinot blanc, feine Fruchtexotik,
Birne und Zimt; am Gaumen rund und harmonisch,
langer und kraftvoller Abgang.

In der Nase sehr duftig, zart nach Banane
und Birne, am Gaumen rund und harmonisch,
gute Balance, lang im Abgang.

Feine Steinobstnoten, zart nach Biskuit 
und Birne; sehr ausgewogen und harmonisch, 
angenehme Extraktsüße, anhaltend im Abgang.

Reife Birne, Quitte, ein Hauch von Mango;
sehr ausgewogen und harmonisch, 
saftige Extraktsüße, ein stoffiger Speisenbegleiter.

Feine Steinobstnoten, duftig, zarte Fruchtexotik;
sehr ausgewogen und harmonisch, 
feiner Fruchtschmelz; ein vielseitiger Speisenbegleiter.

Duftig in der Nase, zart nach Birne und Banane;
harmonisch und ausgewogen, zarte Extraktsüße,
man spürt die hohe Reife des Jahrgangs.
Ein vielseitiger Speisenbegleiter.

Rieden:

Boden:

Verschiedene Rieden im
steirischen Vulkanland.

Hauptsächlich:
Mittelschwerer, kalkfreier Boden
aus Eruptionsverwitterungs-
gestein.

Hochreif geernteter Weissburgunder, zart nach Biskuit;
harmonisch und ausgewogen, feiner Fruchtschmelz.
Ein vielseitiger Speisenbegleiter.

Zarte Steinobstnoten, duftig, zart nach Biskuit;
sehr harmonisch, feine Extraktsüße.
Ein vielseitiger Speisenbegleiter.


